Appetizers & Salads

OpPeKTIKA KOl ZAAATES

Tagliere di Formaggi
Selection of Italian cheese

MoikiAia ammd ITaAikd Tupia
€ 25.00

Tavolozza di salumi all’italiana con verdure sott’lio

The classic Italian cold cuts, with prosciutto, speck,
mortadella, salami and vegetables in olive oil

KAaoikd ITaAIkd aAAavTIKA e TTPOCOUTO, OTIEK,
pHoPTAdEAQ, OOAAuI Kal AaXavIKA o AAdI

€ 28.00

Battuta di manzo, salsa bagna cauda, chips alla frutta

secca, burrata

Beef Tartar with nuts chips, Burrata cheese and soft
anchovy sauce

Moaoyxapioio TapTdp pe TOITS ENPWV KOPTIWY, TUPI
MmoupdTa kai eAadppid caAtoa avtdouyiag

€ 33.00

Soppressata di polipo con tartare di
melanzane, stracciatella di Bufala e vinegrette di

pomodoro crudo e capperi

Octopus Carpaccio with eggplant tartar, Bufala
stracciatella and tomato-caper vinaigrette

Kapmdrolo XTamodiou pe Taptap peAitavag,
stracciatella Bufala ka1 BIveykpéT vTopdTag-KAamopng

€ 31.00

Vitello Tonnato con verdure in carpione
Vitello Tonnato with pickled vegetables
BitéAo TovdTto pe Toupai Aaxavikwyv
€ 30.00

Tagliere di Formaggi
Selection of Italian cheese
MoikiAia ammd ITaAika Tupia

€ 25.00

Tavolozza di salumi all’italiana con verdure sott’olio

The classic Italian cold cuts, with prosciutto, speck,
mortadella, salami and vegetables in olive oil

KAaoikd ITaAikd aAAavTIKA pE TTPOCOUTO, OTIEK,
pHopTadéAa, oaAdul kol Aaxavikd g Aadi

€ 28.00

Battuta di manzo, salsa bagna cauda, chips alla frutta

secca, burrata

Beef Tartar with nuts chips, Burrata cheese and soft
anchovy sauce

Mooxapioio TapTap Ye TOITIS ENPWV KAPTIWY, TUpi
MmoupdTa kai eAadppid caAtaa avtZouyiag

€ 33.00

Soppressata di polipo con tartare di
melanzane, stracciatella di Bufala e vinegrette di

pomodoro crudo e capperi

Octopus Carpaccio with eggplant tartar, Bufala
stracciatella and tomato-caper vinaigrette

Kapmdroio XTamodiou pe Taptap peAitavag,
stracciatella Bufala kai BiveykpéT vTopdTOG-KATIAPNS

€ 31.00

Vitello Tonnato con verdure in carpione
Vitello Tonnato with pickled vegetables
BitéAo TovdTto pe Toupaoi Aaxavikwy
€ 30.00

Insalata di code di gamberi con arance, finocchio,
avocado, olive nere e pecorino con salsa di pistacchi

e limone

Shrimp salad with orange, fennel, avocado,
black olives, pecorino cheese and pistachio, lemon sa
uce

Y aAdTa pe yapideg, MOPTOKAAI, $pIvOKIo, ABOKAVTO,
HaUPES €AIEG, TTEKOPIVO KOl CAATOA QO GUOTIKI Kal
Aepovi

€ 29.00

Carpaccio di rape rosse con insalata di
rucola,valeriana,finocchio,mele verdi e tofu con

vinegret allo scalogno e aceto di mele (@)

Beetroot Carpaccio salad with rucola, valerian,
fennel, green apple, tofu with shallots and cider
vinegar vinaigrette

Kapmdrtolo mavt{apiol pe poka, BaAepiava, divokio,
TTPAcIvo PnAo, Todou Kai BIVEYKPET ammd KOKKAPIO KAl
punA6gudo

€ 24.00

Soup

2ouTta

Zuppa del giorno
Soup of the day
>ouTia NUEPOS
€ 27.00

Homemade Pasta & Risotti

Xeipomointa Zupapika & PioTi

Spaghetti al limone e parmigiano ) ® ()
Spaghetti with lemon sauce and parmesan cheese

ImayyETI ye odAToa Aspoviol kai rapueldava
€ 27.00

Spaghetti alla carbonara
The classic Italian spaghetti carbonara

2mayyETI KOpUTTOVAPO
€ 29.00

“Calamarata” con crema di cozze, calamari e gocce
di nero di seppia

“Calamarata” pasta with mussels cream, squid and
drops of cuttlefish ink

Zupopiko “Calamarata” pe kpépa amod pudia, KaAapapl
Kl OTAyOveS amo PeAAvI ooutidg

€ 32.00

Conchiglie integrali con ragu di verdure e pesto alla

rucola e noci ()

Pasta shells with vegetables ragu and rucola-walnut
pesto

KoxUAia Cupapikd pe payou Aaxavikwy Kol TTECTO amod
POKa Kal Kapudia

€ 31.00

Risotto cacio e pepe con tartare di gamberi

Risotto cacio e pepe pecorino cheese, black pepper
and shrimp tartar

P16T0 cacio e pepe Pe Tupi Tekopivo,
$PEOKOTPIYPEVO POUPO TITTEPI KOI TAPTAP YOPIDOG

€ 37.00

Spaghetti con astice fresco
Fresh lobster spaghetti
STOYYETI HE GPEOKO QOTAKO

€ 18.00 per 100 gr

Gnudi di ricotta e spinaci al burro e salvia con salsa

al gorgonzola ()

Gnudi ricotta-spinach with butter, sage and
Gorgonzola cream

Ni16kI PikoTa-omavaki pe BouTtupo, daokounAo Kai
kKpépa MkopkovT{OAag

€ 30.00

Tortelli ai funghi porcini mantecati con burro al

tartufo

Tortelli with porcini mushrooms in butter-truffle
sauce

TopTéN pe paviTdpla porcini oe odAToa amo BouTupo
Kal Tpouda

€ 33.00

Main Courses

Kupiwg Mara

Filetto d’orata in crosta di patate e rosmarino con salsa
al vino bianco, servita con spinaci al burro

Dorado fillet with potato and rosemary crust, white
wine sauce, served with butter spinach

diIAéTo TOIMOUPOG O KPOUOTA ATTO TIOTATA KAl
devTpoAiBavo, e GAATOO amo ASUKO KPOOi, OEPRIPIOHEVN
pE omavaki BouTupou

€ 38.00

Ricciola con salsa di porri al cocco, lenticchie beluga e
escarole graten

Amberjack with leek-coconut sauce, lentils beluga and
escarole gratin

MayidTiko e odAToa Tpdoou-kapudag, ¢pakég beluga kai
EO0KOPOA YKOTIVE

€ 42.00

Pesce fresco del giorno al forno, alla griglia o in crosta
di sale

Fresh catch of the day, baked, grilled or in salt crust

Ppéako Wap! nuépag oto poupvo, oTn oXAPa 1 O
KpouaTa aAaTiou

€ 12,00 per 100gr

Stingo D’agnello brasato al refosco con pure di patate

viola e pastinaca

Braised Lamb shank with refosco wine, purple potato
puree and parsnip

Kétol Apvioio Mmpelé pe kpaai refosco, moupé pwp
TTATATOS KO TTOOTIVAKI

€ 42.00

Tagliata di flank steak di angus marinato alla birra
scura, con patate arrostite al rosmarino

Angus flank steak tagliata marinated in black beer
and baked potatoes with rosemary

TahidTa and flank steak angus papivapiopévo pe
paupEn PTupa Kol WNnTEG TTATATEG Ye devTpoAifavo

€ 45.00

Coscie di pollo in porchetta con melanzane alla
menta

Rolls from chicken thigh with olives, eggplants and
mint
PoAdkia atrd YTmOUTAKIO KOTOTTOUAOU PE €AIEG,
peNIT{Aveg kol duOGUO
€ 34.00

Kids Specials

MNaidiko Mevou

Filetto di orata al forno con pure di carote
Oven baked dorado with carrot puree
Tpayavo GpIAETo TOITOUPOS PoUPVOU PE TTOUPE KAPOTOU
€ 20.00

Filetto di vitello alla griglia con verdure biologiche al
vapore

Beef fillets with fresh steamed vegetables
PiIAeTAKIO pOOXOU YAAAKTOG PE BIOAOYIKA AaxavIKA aTHOU
€ 22.00

Desserts

Emdopma

Tortino al cioccolato bianco con cuore mérbido al
lamponi, salsa vaniglia e gelato al pistacchio

White chocolate fontant with raspberry, vanilla sauce
and pistachio ice cream

Fontant Asukrig cokoAdaTag pe Batduoupo, odAToa
Baviliag kal TaywTo GuaoTikI

€ 17.00

Tiramisu classico

Classic tiramisu
Tipapicou
€ 17.00

Zuppa di fragole con panna cotta alla verbena e
sorbetto al basilico (@)

Strawberry soup, verbena panna cotta and basil sorbet

>ouma ¢ppdoula, avakdTa pe Aouila Kol COpuTE
BaaiAikou

€ 17.00

Zuccotto alla ricotta e nocciole, cioccolato e zabaione

alllamaretto

Pan di spagna with ricota-hazelnut cream, dark
chocolate and sabayon amaretto

MavTeomavi pe KPEPa PIKOTO-POUVTOUKI, Haupn
OOKOAATO Kal sabayon apopéTo

€ 17.00

Frutta fresca (@)
Fresh fruits
Ppéoka ppouTa
€ 16.00

Gelati e sorbetti &)

Ilce cream and sorbet
MaywTo Kol coputé
€ 14.00

) Vegetarian

(@) Vegan

Contains Gluten
Contains Lactose

2 & OAEG TIG TTAPAOKEUES POS XPNOIOTIOIEITal EETPA
oPBEVo eAaIOAadO Kal apioTng ToIOTNTOS NAIEAQIO Yia
TNyavnTd edéopaTa
All foods are prepared with extra virgin olive oil and the
finest quality
sun flower oil for any fried

*2TIG AVWTEPW TIOPAOKEUES XPNOILOTIOIOUVTAI KAl
DPEOKOKATEWUYHEVES UAES
*All the above dishes also contain freshly frozen ingredi-
ents

Or Tigég ouptepIAapBAVOUV OAeG TIC VOUIPES ETROPUVOEIG
Services and taxes are included

To Eevodoxeio diatnpel To dikaiwua aAAAYAS TWV TIHWY,
TOU WPOPIOU & TWV NUEPWYV AEITOUPYIOG TOU £0TIOTOPIOU
XwpPIS mponyouuevn eidomoinon
The hotel reserves the right to alter prices, operating
hours & days of the restaurant without prior notice

MopakaAoUPE VO POS EVNUEPWOETE YIa TUXOV aAAepyieg
| €10IKES DIATPODIKES AVAYKES TIC OTIOIES TIPETIEI VAl
yvwpiCoupe
In case of any food allergy, kindly inform us

H emxeipnon eival umoxpewpévn va dioBETel EvTuTia DEATIO
o€ €va €I10IKO XWPO KOVTA oTnV £€£000 yIa TNV KATaypodn
TUXOV TTOPOTIOVWY
The establishment is obliged to have a printed form
available in a special location near the exit for the regis-
tration of any complaints

Ayopavouikdg uteubuvog: Mewpyiog IMNavokoupag
Market inspector officer: George Gianakouras

O KATANAAQTHZ AEN EXEI YITOXPEQ>H NA TMAHPQZEI
EAN AEN AABEI TO NOMIMO MAPAXTATIKO 2TOIXEIA
(AMOAEIZH - TIMOAQOrIO)

CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF
PAYMENT HAS NOT BEEN
RECEIVED (RECEIPT - INVOICE)



